SCHLEMMERKUCHE
N

BISTRO UND PARTYSERVICE

abgefatiien lecket !



Die richtige Adresse
fir bewussten Genuss!

VON CANAPE BIS GRILLBUFFET

Wahlen Sie aus der Fille kostlicher Mdglichkeiten. Gern
stimmen wir lhre Bestellung flir den Partyservice nach lhren
Vorstellungen mit lhnen ab. Fiir Anregungen sind wir immer
dankbar. Die entsprechenden Angebote erhalten Sie zeitnah.

Wir bieten lhnen:

e verschiedene Friihstlicksbuffets

® internationale Schlemmerbuffets

e vegetarische Kdstlichkeiten

e Eintopfe und deftige Hausmannskost
® hausgemachte Salate

®  Grillpakete und Grillbuffets

e raffinierte Schnittchenvariationen

e abwechslungsreiche Desserts

® und vieles mehr ...

Fordern Sie uns heraus! - Oder genieBen Sie Lampes Schlem-
merkiche in unserem Schlemmerbistro mittenim famila Ein-
kaufsland Wechloy in Oldenburg.



Unser individueller Partyservice l3sst Sie tiefenentspannt fei-
ern! Wir richten lhre Veranstaltung in jeder GréBe komplett
aus. Ganz nach Ihren Wiinschen!

Sie planen eine Haus- oder Gartenparty, Hochzeit, Konfirma-
tion, Kommunion, Firmenfeier, Jubildum, Stadtfest, Marktver-
anstaltung, oder, oder, oder ...?

Wir bringen leckeres Essen, Porzellan, Gldser, Besteck, Steh-
tische, Bierbanke, Grills, auf Wunsch auch individuelle Deko,
Tischdecken und Servietten mit.

Unsere bewdhrten Kooperationspartner kiimmern sich gerne
um Partyzelt, Hiipfburg und vieles mehr!

Und: Das ganze Geschirr geben Sie uns nach lhrer Feier be-

nutzt wieder zurlick. Sie genieBen den Nachklang. Wir kiim-
mern uns um den Abwasch!

Alesauder LdW?&




pro Person

Gemischte Aufschnitt- und Kaseplatte
sowie Fleischsalat, Hackepeter mit Zwiebeln, Konfitiire,
gekochte Eier, Brot/Brétchen und Butter ...

zusatzlich mit gerduchertem Lachs

und Sahnemeerrettich

pro Stiick*
gemischtes Kaviarbrot (auf Platte dekoriert) belegt ...

mit Hahnchenbrust-/ Kasseler-Aufschnitt, Hackepeter,
Knochenschinken, Salami oder Schnittkase...................
mit vegetarischem AUfStrich. ... eeenecerseeeeseeenns
mit Roastbeef-Scheiben ...
mit Forellenfilet oder gerduchertem Lachs ................

*ab 10 Stiick pro Sorte

pro Stiick

mit Hahnchenbrust-/ Kasseler-Aufschnitt, Hackepeter,
Knochenschinken, Salami oder Schnittkdse........cc......
mit vegetarischem AUfSChNitt...oeeeereeveeeneereeseereeseeeens
Mit RAUChErIachS ..

(fiir Mehrkornbrétchen berechnen wir einen Aufschlag von 0,20 €)



Mini-Wrap gefiillt mit Pesto-Frischkadse, Rucola und Tomate

Minibrétchen belegt mit Hahnchnbrust- oder
Kasseler-Aufschnitt, Hackepeter, Knochenschinken
oder Salami

Mini-Kornerbrotchen belegt mit Schnittkase
Honig-Joghurt mit Misli im Weckglas




CANAPES

pro Stiick*
gemischtes Kaviarbrot (einzeln dekoriert) belegt ...

mit Knochenschinken, Salami oder Hahnchenbrust-

[KaSSEIEr—AUTSCRNILE wereeereeeeecereceseeeseerseerseeeeseeesesssesensseens 1,60 €
Mit SCRNTTEKASE crveerrreeeeceerreeeereecessreeesseeeesseeeesseeessseneeseesenns 1,60 €
MIt WEICHKESE..eurverreereerreeereersetseeesee s ssesasssssssssssssssnssanees 1,90 €
mit vegetarischem AUStriCh . reeeeseresseressesessereenns 1,60 €
Mit ROASTDEET ..ot esseeee 2,30 €
mit Forellenfilet oder gerauchertem Lachs......ccoveeenn. 2,70 €
mit Rducheraal oder Nordseekrabben .......eeneen. Tagespreis

*ab 10 Stiick pro Sorte



FINGERFOOD UND SNACKS

pro Stiick*

Saté von Kirschtomate und Mini-Mozzarella.............. 1,20 €
mit Obst und Gemlise gespieBte Falafelbadllchen
iN Pesto-Marinade ........coeenmeeneeneeseesessseesseseseeseeenns 2,50 €
Pumpernickeltaler mit Weichkase von der Ziege
UN FEIGENSENT oottt seesseeens 1,80 €

Mini-Blatterteigkdrbchen mit Champignon-,
Spinat-Kase-, Tomaten-Mozzarella-, oder

Kase-Schinkenflllung.....ocoeeeeeenmeeneereesseesseessecsseeesnesseenns 1,30 €
Laugenkonfekt (3 Stiick) mit hausgemachter

KESBCIEME c..eeveectereete et ensaees 1,90 €
vegetarische Friihlingsrollen (5 Stiick) mit

SUBSAUIET SAUCE .eureereeereeeeeeeeeesseeesseeessesessessseesssessssessanes 3,20 €
Mini-Pastetchen gefiillt mit Ziegenfrischkase............. 1,20 €
Aprikose im Bacon-Mantel.......coveoreneenncreenneneeneenns 1,00 €
Dattel im Bacon-Mantel .......oeoreneeneeeneeereeeseeseeenne 1,00 €
Apple-Bacon-Saté.........neneeeeeeseeseeseeniens 1,50 €
pikantes HackballCheNn ... 1,00 €
pikantes Hackballchen mit Feta-Zucchini-Fiillung.... 1,20 €
Fruchtiger KasespieB ... eemeermeesneesreeeseessseesaseeens 1,20 €
Mini-Wrap mit Pesto-Creme und Rucola .....cccoeeeeeenn. 1,90 €

Mini-Wrap mit Rauchlachs und Dillcreme.................... 2,90 €

pro Stiick”

mit Obst gespieBter Hahnchenbrust-Wiirfel................ 2,20 €
.Schnitzelkissen" — Minischnitzel vom Schwein

MIT WEINTraUDE. ..ottt 1,90 €
Pumpernickel-Sandwich mit Raucherlachs und

FrISCNKESE ceuveeeeeeeeeeeeceseeeeeeee e 2,90 €
Garnele im Kartoffelnest mit fruchtigem Dip............. 2,20 €
mediterraner Antipasti-SpieB....orereerneerreesneeens 2,20 €




~Schlemmerkiiche I."

Canapé mit Schnittkase
Canapé mit Poulardenbrust
Mini-Wrap mit Pesto-Creme und Rucola

Pumpernickeltaler mit Weichkase von der Ziege
und Feigensenf

Saté von Kirschtomate und Mini-Mozzarella

Mini-Blatterteigkdrbchen mit Champignon-,
Spinat-Kése-, Tomaten-Mozzarella-
oder Kése-Schinkenfiillung

pikantes Hackballchen

.Schnitzelkissen” — Minischnitzel vom Schwein
mit Weintraube



«Schlemmerkiiche 11."

Canapé mit Schnittkase
Canapé mit Poulardenbrust
Saté von Kirschtomate und Mini-Mozzarella

Mini-Blatterteigkdrbchen mit Champignon-,
Spinat-Kase-, Tomaten-Mozzarella-
oder Kése-Schinkenfiillung

mediterraner Antipasti-Spiel

Pumpernickel-Sandwich mit Rducherlachs und Frischkése

pikantes Hackbéllchen
Garnele im Kartoffelnest mit fruchtigem Dip
Kartoffelsalat im Weckglas mit Schnitzeldeckel

oder FalafelspieB auf Tomaten-Zwiebel-Salat im Weckglas

10 Teile pro Person: 17,90 €
12 Teile pro Person: 19,90 €

Wir lieben es reichlich,
frisch und lecker. Mit Freude
schauen wir fiir Sie {iber den
Tellerrand - und das seit
tiber 10 Jahren!

ALEXANDER LAMPE




Stiick”

Salat von Kritharaki (Nudeln) mit getrockneten Tomaten
und Parmesanspanen .......eeeeesseesseeeseeseeessesseenns
FalafelspieB3 auf Tomaten-Zwiebel-Salat......cccouvueneenn.
Gemiisesticks im Weckglas mit Krauter-Dip.....cceeeeeees
Wurstsalat mit BrotChips.......ceeeemmeeseesessssnsssesessssssssee
Kartoffelsalat mit Schnitzeldeckel......ereeeeeeeeeeeeenes
Hackballchen auf pikante Tomatensalsa.....nceeennnn.
marinierte Shrimps an Glasnudelsalat ,Asia-Style" ........
Paprika-Nudelsalat mit knusprigen
HEhNChenDrUSTStIEITRN cuuueeeeeeeeeeeerreeessseseeessseseeesssseseeessanns
Fischballchen auf cremigem Gurkensalat..........oeeeeennnn.

*ab 10 Stiick pro Sorte



pro Person*

Rote Griitze mit VanilleSauce ....oeeeeeveeeeeeereeereeeeressenens
Quark-Sahne-Creme mit Friichten .....ooeeeeeeuennee.
Panna Cotta mit FruchtSauce ....oeeeeeeeeceeeeeceeereereere.
Dunkle Schokoladenmousse .........coeeeeeeeeeeeeeeeceeeareeaens
WeiBe Schokoladenmousse mit Fruchtsauce ..............
TIFAMISU ottt s s s s sene
Trifle von Mascarpone mit

Beerenfriichten und Amarettini ..ooveeeeeeeeeecrecreennee.
Frischer Obstsalat mit Vanillesauce ........ccoceeeune.....

Sprechen Sie uns gerne nach unseren saisonalen Desserts an.

*ab 10 Stiick pro Sorte




Buffet ,Schlemmerkiiche"
Rinderroulade und Schweinebraten in dunkler Sauce
Hahnchenbrust in feiner Krauterrahmsauce
bunte Gemiiseauswahl mit Sauce Hollandaise
Salzkartoffeln
Marktsalat mit Joghurtdressing
Rote Griitze mit Vanillesauce

Italienisches Buffet
Schweinemedaillons im Parmesanmantel auf Tomatensauce
Hahnchenbrustfilet in Marsala-Rahmsauce
Mediterrane Gemiisepfanne
Rosmarinkartoffeln
Tomate und Mozzarella mit Pesto
Blattsalate der Saison in Balsamico-Vinaigrette
Antipasti von mariniertem Gemdse
Ciabatta und Aioli

zusatzlich mit: Tiramisu



Vorspeise ,Flying Buffet"
Vanillemohren und Chili-Champignons
Oliven in Krauter-Knoblauch-0l und marinierter Fetakése
Roastbeef a la ,Vitello tonnato”

.Caprese" - Tomatenwiirfel und Mozzarella
mit Basilikumdl im Weckglas

Hauptgang (Buffet)
mit Feta gefiillte Schweinelende auf Sherry-Jus mit Sahne
Saltimbocca von der Poularde an Tomatensauce
mediterrane Gemiisepfanne
Kartoffelgratin und Rosmarinkartoffeln
Vegetarisch:
in Olivendl geschwenkte Pasta mit Gemiisestreifen,
getrockneten Tomaten und Parmesanspanen

Dessert (Buffet)
Schokoladenmousse im Weckglas
Tiramisu im Weckglas
Kaseauswahl mit Feigensenf und Brotauswahl

Griinkohlessen (ab 10 Personen)
Oldenburger Griinkohl
mit Kasseler, Kochwurst, Fleischpinkel,
Salz- oder Bratkartoffeln

Schweineschnitzel und Hahnchenschnitzel im
Knuspermantel (p. P. drei Schnitzel a 150 g)
mit Erbsen und Mdhren in Rahm und Kartoffelgratin

«Snirtjebraten” nach Hausrezept
mit Rotkohl, Gewiirzgurken und Salzkartoffeln

mit gekrauterten Champignons und Kase
tiberbackene Hahnchenbrust
dazu Kopfsalat in siiBsaurer Sahne und Rosmarinkartoffeln

Ob bayrisch, mediterran, oder exklusiv ...
... gerne stellen wir lhnen Ihr individuelles Buffet oder
Meni zusammen.



Grillparty ,,Rustikal”
Nackensteak
Hahnchenbrust und Bratwurst
Kartoffel-, Nudel- und Krautsalat
Griechischer Bauernsalat und Tzatziki
Krauterbutter, Senf, Ketchup und Brotkorb

Grillparty ,,Exklusiv*
Nackensteak und Schweinefiletspie
Hahnchenbrust und Bratwurst
Tomate und Mozzarella
Antipasti-Platte
Blattsalate der Saison mit Balsamico-Vinaigrette

italienischer Pasta-Salat mit getrockneten Tomaten, Oliven
und Parmesanspanen

Rosmarinkartoffeln mit Aioli-Creme
Krauterbutter, Senf, Ketchup und Brotkorb

zusatzlich mit Himbeer-Tiramisu



Vorspeisen und Salate

Vanillemohren
Chili-Champignons
gegrillte Zucchinischeiben in Balsamico
eingelegte Oliven in Kriuter-Knoblauch-Ol

marinierter Fetakase

Tomaten-Mozzarella-Salat in Rucola-Pesto
Couscous-Salat

italienischer Pasta-Salat mit getrockneten Tomaten, Oliven
und Parmesanspdnen

Blattsalat der Saison mit Melonenwiirfel und
Honigvinaigrette

Kartoffelsalat mit Fleischwurst und Ei
Brotauswahl von Fladenbrot und Stangenbrot
Dips: Krauterbutter, Aioli, Senf und Curryketchup

Frisch vom Grill
Nackensteak in hausgemachter Paprikamarinade
SchweinefiletspieBe in Krauterbuttermarinade
Hahnchenbrust mild gewiirzt

Bratwurst

SiiBes aus dem Glas
Panna Cotta mit Fruchtsauce

Mascarponecreme




KONTAKT

Anschrift: Schlemmerkiiche Lampe

Posthalterweg 10 | 26129 Oldenburg

Telefon: 0441 36111010 | www.schlemmerkueche-lampe.de
E-Mail: info@schlemmerkueche-lampe.de

OFFNUNGSZEITEN

Mo. bis Sa. von 8 bis 20 Uhr

ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN

Unsere Allgemeinen Geschaftsbedingungen finden Sie auf
unserer Webseite unter: www.schlemmerkueche-lampe.de/agb

Hinweise zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen kdnnen
auf Wunsch in einer separaten Mappe bei unserem Personal
eingesehen werden.



